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m Contamina menos y rinde igual que la gasolina, explican

Investigadores de la UNAM desarrollan
conversion de aceite de cocina en biodiésel

B Emir Ouvares ALONSO

Investigadores de la Facultad
de Ingenieria de la Universidad
Nacional Auténoma de México
(UNAM) trabajan para reciclar el
aceite de cocina usado y conver-
tirlo en biodiésel.

En conferencia de medios,
Alejandra Castro Gonzilez, li-
der del proyecto, explicO que
este combustible es mejor opcion
que el diésel o las gasolinas, ya
que contamina menos y rinde el
mismo kilometraje por litro.

Por cada kilometro que
avance un vehiculo que usa este
combustible, emite 14.4 gramos
menos de gases de efecto inver-
nadero, pues permite una mayor
oxigenacién. Ademas, los moto-
res se hacen mas eficientes y se
consume menos combustible.

La especialista anuncié que
la UNAM, en colaboracion con

la Secretaria de Ciencia, Tecno-
logia e Innovacion de la Ciudad
de México, asi como la dele-
gacion Tlalpan, construirdan una

planta de biodi€sel en Ciudad
Universitaria que, se pretende,
sea modelo para el resto de las
demarcaciones y del pais.

Los recursos financieros fueron
otorgados hace un mes, y la planta
estara lista a finales de este ano.

Castro Gonzélez detallé que

la generacion de biodiésel no
sOlo es sencﬂiﬁlla, S1NO r::«ipifj'g._ Ca-_

sas de estudios como la UNAM
ya lo producen, con la misma
calidad que en Estados Unidos.

El costo de transformar un
litro de aceite comestible de de-
secho en biodiésel es tres pesos,
y el proceso incluye retiro de
sedimentos de comida, control
del pH, intercambio 106nico y
ultrafiltracion, entre otros.

Con el proyecto, dijo, se po-
drian aprovechar casi 100 mil litros
de aceite comestible vegetal, car-
tamo, girasol, maiz, soya y olivo,
que entre otros desechan cada mes
mil 865 restaurantes (contabilidad
acorde a 2014) de la Ciudad de
México, cifra que no se habia me-
dido hasta ahora, y que fue posible
obtener gracias a una investigacion
realizada con ayuda de estudiantes
de las facultades de Ingenieria y
Quimica de la UNAM.

También se evitaria que este
producto llegue al mercado negro,
donde se vuelve a envasar y se
comercia como si fuera nuevo, “lo
que es peligroso para la salud™

El estudio realizado por la
facultad arroj6 que el consumo
per cdpita de aceite comestible
en México ha 1ido en aumento;
se proyecta que para 2019 sea de

11.3 litros, debido al incremento
de la ingesta de comida rapida.
La investigacion de los uni-
versitarios estimO que del aceite
inicial empleado en los restau-
rantes se tira de 20 a 70 por
ciento; esta Gltima cifra corres-
ponde a los negocios que coci-

nan mas limpio, y la primera,
a los que usan muchas veces
el aceite quemado. En puestos
ambulantes de comida puede ser
reutilizado incontablemente.

Los danos que puede generar
su consumo son: agrandamiento
del higado y del timo (encargado
de la regulacion inmunolégica del
cuerpo), aumento de peso de los
rinones, enfermedades cardiovas-
culares, menor absorcién de nu-
trientes y efectos sobre las enzi-
mas que metabolizan el colesterol,

entre otros.

En la Ciudad de México en-

trard en vigor una norma sobre la
materia, en tanto la de la Secre-

taria de Energia, adjunta a la Ley
de Bioenergéticos, ya establece
cémo se debe hacer el biodi€sel y
con qué calidad.

La académica propuso que en
la capital por lo menos se cuente
con una planta de biodiésel en
cada delegacion, misma que se
encargue del acopio, no solo de
los expendios de alimentos, Sino

de las casas. Ademds, que ahi

se convierta el aceite en bio-

combustible y se cuente con un
laboratorio para verificar que las
normas se cumplan y certificar
el biocombustible que se genere.
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